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Erlauterungen zum Leitfaden

Grundsatzliche uns allgemeine Regelungen zum ,,Basisqualititsmanagementsystem (BQM)*
wie Organisation, Teilnahmebedingen, Aufbau usw. sind der grundséatzlichen Systembe-
schreibung zu entnehmen.

1.1 Geltungsbereich

Der vorliegende Leitfaden wurde als Interpretationshilfe fir die betriebliche Umsetzung des
BQM sowie als detaillierte Beschreibung der in der jeweiligen spezifischen Checkliste formu-
lierten Kriterienanforderungen fir den Bereich Pflanzenproduktion entwickelt.

Fur die einzelnen Produktionsverfahren sind dabei folgende Module bei der Bewertung zu
berucksichtigen:

e Druschfrichte (Getreide, Olsaaten, Hiilsenfriichte)
Modul | + Teilmodul 2-1I-1 + Teilmodul 2-11-3-DF
e Zuckerriben
Modul | + Teilmodul 2-1I-1 + Teilmodul 2-11-3-ZR
e Kartoffeln
Modul | + Teilmodul 2-1I-1 + Teilmodul 2-1I-2 + Teilmodul 2-1I-3-K
e Feldgemuse (nur eingeschrankt anwendbar fiir Unterglasanbau)
Modul | + Teilmodul 2-1I-1 + Teilmodul 2-1I-2 + Teilmodul 2-11-3-FG
e Feldfutter / Grunland
Modul | + Teilmodul 2-1I-1 + Teilmodul 2-1I-3-FU

1.2 Verantwortlichkeiten

Die Verantwortung fur die Einhaltung der Anforderungen sowie die vollstandige und korrekte
Dokumentation liegt beim Landwirt bzw. beim Betriebsleiter.

Die Bewertungskriterien orientieren sich an den VVorgaben der guten fachlichen Praxis.

Der Landwirt muss sicherstellen, dass neben den Anforderungen dieses Leitfadens die jeweils
geltenden einschlagigen gesetzlichen Bestimmungen erfullt werden.
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Modul | Management

3-1-1 Allgemeine Angaben zum Betrieb

Die im Rahmen der allgemeinen Angaben zum Betrieb erhobenen Daten (Betriebsspiegel)
flieRen nicht in die Bewertung im Zuge der Konformitétsuberprifung mit den Systemanforde-
rungen ein. Sie dienen als Orientierungshilfe fir den Auditor zur besseren Einordnung der
betrieblichen Bedingungen sowie zur Abschatzung des Prifungsbedarfs. Mit diesen Angaben
wird sichergestellt, dass alle relevanten Betriebsstatten und Produktionsbereiche in die Bewer-
tung einbezogen werden.

Managementsystem
A Betriebstibersicht

A) Betriebstubersicht (KO, QS)

Fur das zu bewertende Unternehmen ist eine Betriebsiibersicht (Lageplan, Betriebsskizze)
vorhanden, aus der Lage, Anordnung und Bezeichnung der landwirtschaftlich genutzten Fl&-
chen, der Betriebsstatten und Produktionsstandorte hervorgehen. Wesentliche Angaben zu den
Lagerkapazitaten (z. B. fur Erntegiter, Futtermittel, PSM, Dungemittel) sowie aktuelle
Stamm-/Kontaktdaten (Adresse, Telefon-/Faxnummer, gesetzlicher Vertreter, Ansprechpart-
ner, Registrierungs- / Indentifikationsnummern ...) liegen vor. Sie sind aktuell gefuhrt.

Wenn mehr als eine Person fir die Betreuung der Tiere zustandig ist, muss eine Liste der Mit-
arbeiter gefuhrt werden. Diese Liste muss regelmaRig einmal pro Kalenderjahr aktualisiert
werden. Es muissen alle Personen aufgefiihrt werden (Vor- und Nachname, Qualifikati-
on/Einweisung, Zeitraum der Beschaftigung), die im Laufe des Jahres regelméfig mit der
Tierbetreuung betraut sind (z. B. Familienangehorige, feste Mitarbeiter, Aushilfskrafte).

3-1-2.2 Technik

A) Wartung der im Geltungsbereich eingesetzten Technik

Durch den Nachweis der durchgefiihrten regelméRigen Wartung und Pflege der im Geltungs-
bereich eingesetzten Maschinen und Geréte soll das Risiko des Auftretens von Havarien mit
den damit verbundenen potentiellen Gefahren (z. B. Verunreinigungen durch Treib-/
Schmierstoffe) minimiert werden. Die zu erbringenden Nachweise beschranken sich auf die
eingesetzte Technik in den besonders sensiblen Abschnitten des Produktionsprozesses. Dies
sind in der Pflanzenproduktion die Bereiche Dingung, Pflanzenschutz, Ernte, Transport, La-
gerung und Umschlag. Fir die Tierproduktion sind insbesondere die Bereiche Melken, Kiih-
len, Fitterung (Futtertransport/-vorlage, Futterverteiltechnik) sowie Entmistung zu beriick-
sichtigen.

Durch die Vorlage geeigneter Aufzeichnungen (z. B. Servicehefte, Bordblcher, Reparatur-
rechnungen, Wartungsnachweise, Prifberichte usw.) wird die Einhaltung der notwendigen
Wartungsfristen/-intervalle sowie die Durchfiihrung der betrieblichen Eigenkontrolle doku-
mentiert.

Arbeitshilfe MM 1: Musterformblatt “"Wartungsnachweis fir Maschinen und Gerate™
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B) Externe Uberwachung der im Geltungsbereich eingesetzten Technik

a) Externe Uberwachung der eingesetzten Technik (KO)

Die Erfullung des Prufkriteriums stellt sicher, dass im Geltungsbereich ausschlieflich Ma-
schinen und Geréte zum Einsatz gelangen, die den gesetzlichen Anforderungen entsprechen
und sich in einem technisch einwandfreien Zustand befinden.

Die Priifung beschrankt sich auf Maschinen und Gerite, fiir die eine externe Uberwachung
(TUV-Hauptuntersuchung, Sicherheitstiberpriifung) gesetzlich vorgeschrieben ist (z. B. Zug-
maschinen, Anhénger) und auf Maschinen und Gerdte, die im 6ffentlichen StraBenverkehr
zum Einsatz kommen. Der Nachweis erfolgt durch Vorlage entsprechender Priifberichte oder
Untersuchungsprotokolle einer autorisierten Einrichtung bzw. Kontrolle des VVorhandenseins
der Prifplaketten sowie der Einhaltung der jeweiligen Prifintervalle (Gultigkeit).

Fur zulassungspflichtige Technik liegt eine gultige Zulassung vor. Fir Technik (z. B. selbst-
fahrende Arbeitsmaschinen), die nicht fiir die Personen- und Guterbeférderung sondern zur
Arbeitsverrichtung vorgesehen sind - z. B. Mahdrescher oder Baumaschinen - ist keine ge-
sonderte Zulassung oder Betriebserlaubnis notwendig. Ab einer méglichen Geschwindigkeit
von 6 km/h ist fur diese Technik eine guiltige Betriebserlaubnis erforderlich und ab einer mog-
lichen Geschwindigkeit von 20 km/h ist die Technik mit einem KFZ-Kennzeichen versehen.

b) Externe Uberwachung der Pflanzenschutztechnik (KO-QS)

Die Erflllung des Prufkriteriums stellt sicher, dass im Geltungsbereich ausschliellich Tech-
nik zum Einsatz gelangt, die den gesetzlichen Anforderungen an eine ordnungsgemafie Pflan-
zenschutzmittelausbringung entspricht. Die Technik befindet sich in einem technisch ein-
wandfreien Zustand.

Der Nachweis erfolgt durch Vorlage entsprechender Prufberichte oder Untersuchungsproto-
kolle einer autorisierten Einrichtung bzw. Kontrolle des VVorhandenseins einer aktuellen Prif-
plakette. Die erforderlichen Prufintervalle werden eingehalten. Priifung erfolgt im Zeitabstand
von sechs Kalenderhalbjahren

Zu beachten sind ferner abweichende Priftermine fiir stationdre und mobile Beizgeréte, Gra-
nulatstreugeréte, schleppergezogene Streichgerdte und Bodenentseuchungsgerate. Diese sind
bis zum 31.12.2020 erstmals und dann wiederkehrend alle 3 Jahre zu prifen.

C) Dungetechnik (KO, CC)
Gerate zum Aufbringen von Diingemitteln, Bodenhilfsstoffen, Kultursubstraten oder Pflan-
zenhilfsmitteln massen den allgemein anerkannten Regeln der Technik entsprechen. Das Auf-
bringen von Stoffen mit folgenden Geraten (gemaR Anlage 8 DUV) ist verboten:

e Festmiststreuer ohne gesteuerte Mistzufuhr zum Verteiler

e Gllle- / Jauchewagen mit freiem Auslauf auf den Verteiler

e zentrale Prallverteiler, mit denen nach oben abgestrahlt wird

e Giillewagen mit senkrecht angeordneter, offener Schleuderscheibe als Verteiler zum Auf-

bringen von Giille
e Drehstrahlregner zur Verregnung von Giille

D) AusschlieRlicher Einsatz kalibrierter und justierter Mess- und Uberwachungsmittel
a) Kalibrierungs-/Justierungsnachweise fiir Mess- und Uberwachungsmittel (KO)

Fur alle im Geltungsbereich eingesetzten Mess- und Uberwachungsmittel (z. B. Wiegeein-
richtungen, Gerate zur Messung der Kornfeuchte, Bestimmung des Hektolitergewichts) mus-
sen, soweit erforderlich, die entsprechenden Kalibrierungs- und Justierungsnachweise vorlie-
gen bzw. die entsprechenden Prufplaketten am Messgerét vorhanden sein. Dies gilt insbeson-
dere dann, wenn die Messergebnisse Bestandteil vertraglicher Vereinbarungen sind. Die Ein-
haltung der vorgeschriebenen Priffristen (Gultigkeit) ist nachzuweisen.
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b) Eigenliberwachung nicht kalibrierungspflichtiger innerbetrieblicher Mess- und
Uberwachungsmittel

Fur im Unternehmen angewendete nicht kalibrierungspflichtige Mess- und Uberwachungs-

mittel (Geréte, die ausschliellich der innerbetrieblichen Eigenkontrolle dienen) ist eine do-

kumentierte Eigenlberwachung (z. B. Vergleichsmessung) tber die im Rahmen der techni-

schen Toleranz korrekte Messwertermittlung nachzuweisen. Der Einsatz funktionsuntlchtiger

Mess- und Uberwachungsmittel ist auszuschlieRen.

3-1-2.3 Personal

A) Mitarbeiterqualifikation/-schulung (ifs)

Die im Geltungsbereich tatigen Mitarbeiter missen fir die von ihnen zu verrichtenden Arbei-
ten Ober die entsprechende Qualifikation bzw. Sachkunde verfligen. Der Nachweis erfolgt
durch die jeweiligen Berufsabschlussdokumente (Zeugnisse, Studienabschlisse) bzw. durch
besondere Qualifikationsnachweise (z. B. Bedienberechtigungen flr Spezialmaschinen, He-
bezeuge, Schulungsnachweise).

Des Weiteren muss durch Vorlage der entsprechenden Schulungsnachweise (z. B. Teilneh-
merlisten, Lehrgangsbestatigungen) die Nachweisfuhrung tber die erfolgten Unterweisungen
der betreffenden Mitarbeiter hinsichtlich Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz erfolgen.
Alle Mitarbeiter die direkt mit Lebens- und Futtermitteln umgehen (Produktion, Umschlag,
Transport) mussen nachweislich mindestens einmal jahrlich Uber die Anforderungen an die
Lebens- und Futtermittelhygiene in ihrem jeweiligen Produktions-/Prozessschritt sowie die
daraus resultierenden Handlungsanweisungen unterwiesen und geschult werden.

Die Nachweisfuihrung erfolgt Gber Vorlage entsprechender Schulungsnachweise (z. B. Teil-
nehmerlisten, Lehrgangsbestatigungen, usw.).

Arbeitshilfe MM 2:  Muster Stellenbeschreibung

B) Fortbildung

a) Teilnahme Fachveranstaltungen (QS)

Es ist die Teilnahme der Betriebsleitung/des Betriebsleiters oder eines unbefristet angestellten
Mitarbeiters an mindestens einer Fortbildungsveranstaltung (z.B. Fachmessen, Fachvortrage,
usw.) mit direktem oder indirektem Bezug zu den einzelnen ausgewahlten Betriebszweigen
nachzuweisen.

b) Fachliteratur (QS)
Der kontinuierliche Bezug von Fachinformationen ist nachzuweisen.

3-1-2.4 Prozess-/Produktionssicherheit/Ruckverfolgbarkeit

A) Prozess- und Produktionssicherheit

a) Ereignis- und Krisenmanagement laut QS-Anforderungen (QS)

(Kriterium nur zutreffend fir Teilnehmer am QS-Programm!)

Im Rahmen einer frihzeitigen Gefahrenabwehr und des Krisenmanagements sind Informatio-
nen zu kritischen Ereignisfallen so schnell wie mdoglich (innerhalb von 24 Stunden) an QS
weiterzuleiten. Zur Absicherung dieser Anforderung ist ein betrieblicher Krisenbeauftragter
benannt, der auch aullerhalb der iblichen Geschéftszeiten zu erreichen ist. Kann der Erzeuger
diese Anforderung nicht selbst absichern, darf er nachweisbar einen Dritten mit der Auslibung
dieser Aufgabe betrauen.
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Kritische Ereignisfalle fir den QS-Systempartner, die betroffene QS-Stufe oder das gesamte
QS-System kann jedes Vorkommnis sein, wenn gesundheitliche Gefahren fir Verbraucher
oder Tiere, erhebliche materielle Schéden sowie massive Imageverluste fur das QS-System
als Ganzes drohen.

Jeder Betrieb muss einen Notfallplan haben. Er muss mindestens folgende Kontaktdaten ent-
halten:

- Ansprechpartner, der sich mit den Gegebenheiten auf dem Betrieb auskennt (z. B. Familienangeho-
riger, Berater)

- Hoftierarzt (bei tierhaltenden Betrieben)

- technischer Notfalldienst (z. B. Elektriker) fiir Heizungs-, Liftungs- und Fiitterungssysteme

Arbeitshilfe MM 4.1 bis 4.4:  QS-Ereignisfallblatter  (Obst/Gemuse/Kartoffeln, Tierhal-
tung/Tiertransport, Futtermittel, Ackerbau)
Arbeitshilfe MM 18 und 19:  Notfallplan Rind / Schwein

b) Einrichtung eines Rickruf-/Lenkungsverfahrens (KO, QS, ifs)

Im Unternehmen ist nachweislich ein Verfahren eingerichtet, das die Nichtweiterverwendung
von Lebens-/Futtermitteln gewahrleistet, die den Anforderungen an die Lebens-/Futter-
mittelhygiene bzw. -sicherheit nicht genligen. Dieses Verfahren muss gewéhrleisten, dass
bereits ausgelieferte Lebens-/Futtermittel sicher und vollstandig vom Markt genommen wer-
den kdnnen sowie die zustandige Behdrde davon rechtzeitig unterrichtet werden kann.

Fur das entsprechende Verfahren liegen schriftliche Handlungsanweisungen vor.

Arbeitshilfe MM 5: Protokoll zu den eingeleiteten MaBnahmen zur Lenkung von Futtermit-
teln mit Qualitatsabweichungen/-beeintréachtigungen bzw. Rickruf

c) Einleitung des Verfahrens im Bedarfsfall (KO, CC, QS, ifs)

Der Landwirt/Betriebsinhaber muss das gemaR a) eingerichtete Verfahren unverziglich ein-
leiten, wenn er erkennt oder Grund zu der Annahme hat, dass ein von ihm erzeugtes oder ver-
triebenes Lebens-/Futtermittel die Anforderungen an die Lebens-/Futtermittelsicherheit nicht
erfullt, um es schnellst moglich vom Markt nehmen zu kénnen (Riickruf).

Die zustdndige Behdrde (Veterindr- und Lebensmitteliberwachungsamt des Landkreises) ist
uber die eingeleiteten MaRnahmen sowie die mogliche Gefahrdung zu unterrichten.

Es darfen keine Anzeichen erkennbar sein, die darauf hindeuten, dass der Land-
wirt/Betriebsinhaber das entsprechende Verfahren nicht eingeleitet, verschleiert oder schuld-
haft verzdgert hat. Die internen betrieblichen Prozesse zur Riickverfolgbarkeit sollten so abge-
sichert werden, dass die vakanten Informationen innerhalb von 4 Stunden gewonnen werden
konnen (QS-Systempartner tragen dafur Sorge, dass die Informationen innerhalb von 24
Stunden nach Kontaktaufnahme bei QS vorliegen.).

Arbeitshilfe MM 5: Protokoll zu den eingeleiteten Malinahmen zur Lenkung von Futtermit-
teln mit Qualitatsabweichungen/-beeintrachtigungen bzw. Riickruf

d) Getrennte Lagerung (KO, CC, QS, ifs)

Durch geeignete Malinahmen (z. B. raumliche Trennung, Stellwéande) ist sicherzustellen, dass
unbeabsichtigte oder zufallige Vermischungen von Lebens- oder Futtermitteln mit anderem
Lagergut bzw. gesundheitsgefdhrdende Kontaminationen, insbesondere durch Abfélle und
geféhrliche Stoffe (z. B. Dlngemittel, Pflanzenschutzmittel, Reinigungs- und Desinfektions-
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mittel, Arzneimittel, Treib-/Schmierstoffe), zu jedem Zeitpunkt der Lagerhaltung sicher ver-
hindert werden.
Die Einhaltung der Kriterienanforderungen ist durch Sichtkontrolle zu Gberprifen.

e) Dokumentation der durchgefiihrten Eigenkontrolle (KO, QS)

Die Durchfiihrung der Eigenkontrolle liegt in der Verantwortung des teilnehmenden Betrie-
bes. Im Rahmen der Eigenkontrolle Uberprift der Betriebsleiter sein Unternehmen auf die
Umsetzung und Einhaltung der auf die betrieblichen Bedingungen zutreffenden Kriterien.

Die Kontrolle ist mindestens einmal jahrlich durchzufihren und anhand einer Checkliste zu
dokumentieren.

Zur Dokumentation der Eigenkontrolle wird empfohlen, die entsprechenden QS-
Eigenchecklisten zu nutzen. Die ausgefullten Checklisten sind mit Datum und Unterschrift
abzuzeichnen. Alle Dokumente sind unter der Internetadresse www.g-s.de abrufbar. Die Do-
kumente und Aufzeichnungen sind im Rahmen von QS/BQM mindestens drei Jahre aufzube-
wahren (bzw. bei Bedarf langer entsprechend gesetzlicher VVorgaben/Anforderungen). Die
Anforderung gilt bereits im Erstaudit, so dass bereits zu diesem Termin eine aktuelle Eigen-
kontrolle vorzulegen ist.

Arbeitshilfe MM 12.1 bis 12.4:  QS-Eigenkontrollchecklisten

f) Umsetzung eingeleiteter MaRnahmen aus der Eigenkontrolle (QS)

Im Ergebnis der Eigenkontrolle sind die erforderlichen Korrekturmanahmen unter sofortiger
Festlegung von Fristen zu bestimmen und ihre Umsetzung nachweisbar einzuleiten.
Empfehlung: Bei KO-Kriterien sollten festgestellte Abweichungen zur Behebung immer kom-
mentiert werden.

B) Ruckverfolgbarkeit (KO, CC, QS, ifs)

Die Herkunft und der Verbleib jeder Lager-/Verkaufspartie muss tber alle Produktions-, Be-
arbeitungs- und Vertriebsstufen eindeutig nachvollziehbar und in der Lagerdokumentation
bzw. den Lieferpapieren verzeichnet sein. Als Herkunftsangabe muss der unmittelbare Emp-
fanger (Name, Anschrift, zur Identifizierung ausreichende Bezeichnung, Verkaufsmenge) auf
den Lieferpapieren vermerkt werden (Dokumentation gewahrleisten). Bei Einlagerung in ein
betriebliches Lager direkt vom Feld wird die genaue Schlag-/Teilschlagbezeichnung (Schlag-
name/-nummer) und bei einer innerbetrieblichen Umlagerung die Bezeichnung des vorherigen
betrieblichen Lagers erfasst. Bei der Auslagerung aus einem betrieblichen Lager ist der Be-
stimmungsort (Empfanger bei Verkauf, Bezeichnung des neuen innerbetrieblichen Lagers)
anzugeben.

Arbeitshilfe TP 8: Futtermitteldeklaration und QS-Produktkennzeichnung
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Im Interesse der Gewahrleistung einer lickenlosen Ruckverfolgbarkeit sind die betrieblichen
Zukaufe, die im direkten Zusammenhang mit der Produktion stehen ebenfalls zu dokumentie-
ren. Dies betrifft sowohl die erworbenen Betriebsmittel (z. B. Saatgut, Pflanzenschutz-/ Diin-
gemittel, Reinigungs-/Desinfektionsmittel, Schadlingsbekampfungsmittel, Futtermittel) als
auch die in Anspruch genommenen Dienstleistungen (z. B. Gilleausbringung im Lohnverfah-
ren). Die Angaben missen durch entsprechende Dokumente (z. B. Rechnungen, Lieferschei-
ne) belegbar sein. Als Herkunftsangabe muss mindestens der unmittelbare Lieferant (Name,
Anschrift, zur Identifizierung ausreichende Bezeichnung, Bezugsmenge, bei Mischfuttermittel
- lose Ware- zusatzlich die VVVVO-Nr. der zu beliefernden Standorte) auf den Lieferpapieren
vermerkt werden (Dokumentation gewéhrleisten).

C) Dungebedarfsermittlung und Nahrstoffvergleich

a) Dungebedarfsermittlung It. Dingeverordnung Herbstdiingung [KO, CC, QS, QM]

Die Ermittlung des Diingebedarfs hat fur die Ausbringung von wesentlichen Nahrstoffmengen
(bezogen auf Stickstoff) nach Ernte der letzten Hauptfrucht auf Ackerland fur:

- Zwischenfriichten, Winterraps, und Feldfutter bei einer Aussaat bis zum 15.09.

- Wintergerste nach Getreidevorfrucht bei einer Aussaat bis zum 01.10.

zu erfolgen. Fiir diese Kulturen gilt eine Ausnahme von dem grundsétzlich festgelegten Zeit-
raum, in dem keine Diingemittel (organisch und mineralisch) mit wesentlichem Gehalt an N
ausgebracht werden durfen (Sperrfrist). Bei ausschliel3licher Ausbringung von Festmist von
Huf- und Klauentieren oder Kompost ist eine entsprechende Diingebedarfsermittlung nicht
erforderlich.

Die entsprechende Bedarfsermittlung hat schriftlich zu erfolgen und ist fir alle betreffenden
Flachen vollstandig dokumentiert und nachweisbar.

Arbeitshilfe MM 14: Berechnungsschema Diingebedarfsermittlung (Herbst)

b) Dingebedarfsermittlung It. Dingeverordnung Frihjahrsdiingung [KO, CC, QS, QM]

Vor dem Aufbringen von wesentlichen Nahrstoffmengen an N (> 50 kg N/ha) oder P (>30 kg
P.Os/ha) mit Dungemitteln, Bodenhilfsstoffen, Kultursubstraten und Pflanzenhilfsmitteln hat
der Betriebsinhaber den Diingebedarf der Kultur geméaR den spezifischen Vorgaben der DUV
flr jeden Schlag oder jede Bewirtschaftungseinheit zu ermitteln (84 und Anlage 4 DuV) und
zu dokumentieren. Dabei ist nicht nur den Dungebedarf, sondern auch das Berechnungssche-
ma vor der Diingung aufzuzeichnen. Die Aufzeichnungen sind 7 Jahre aufzubewahren.

Fur die P-Dlngungsplanung ist auch eine Ermittlung im Rahmen der Fruchtfolge zul&ssig.

Fur Gemusekulturen mit satzweisem Anbau gelten ggf. gesonderte Bestimmungen.

Die Vorgaben gelten nicht fir folgende Flachen und Betriebe sowie im Falle von Phosphat fur
Schlége, die kleiner als 1 ha sind:

e Flachen, auf denen nur Zierpflanzen / Weihnachtsbaumkulturen angebaut werden, Baum-
schul-, Rebschul-, Strauchbeeren- und Baumobstflachen, nicht im Ertrag stehende Dauerkul-
turflichen des Wein- oder Obstbaus sowie Fldchen, die der Erzeugung schnellwichsiger
Forstgeholze zur energetischen Nutzung dienen,

e Flachen mit ausschlieflicher Weidehaltung bei einem jahrlichen Stickstoffanfall (Stickstoff-
ausscheidung) an Wirtschaftsdlingern tierischer Herkunft von bis zu 100 Kilogramm Stickstoff
je Hektar, wenn keine zusatzliche Stickstoffdiingung erfolgt,

e Betriebe, die auf keinem Schlag wesentliche Nahrstoffmengen an N (max. 50 kg N) oder P
(max. 30 kg P,0s) mit Dingemitteln, Bodenhilfsstoffen, Kultursubstraten, Pflanzenhilfsmit-
teln oder Abfillen zur Beseitigung nach § 28 des Kreislaufwirtschaftsgesetzes aufbringen,

e Betriebe, die
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o abziglich der oben genannten Flachen weniger als 15 Hektar landwirtschaftlich ge-
nutzte Flache bewirtschaften, und
o hochstens bis zu 2 ha Gemiise, Hopfen, Wein oder Erdbeeren anbauen und
o einen jahrlichen Nahrstoffanfall aus Wirtschaftsdiingern tierischer Herkunft von nicht
mehr als 750 kg N je Betrieb aufweisen
o keine auRerhalb des Betriebes anfallenden Wirtschaftsdiinger sowie organischen und
organisch-mineralischen Diingemittel, bei denen es sich um Garriickstande aus dem
Betrieb einer Biogasanlage handelt, Gibernehmen und aufbringen.
Abweichend kénnen beim Anbau von Gemdise- und Erdbeerkulturen mehrere Schlage und
Bewirtschaftungseinheiten, die jeweils kleiner als 0,5 ha sind, flr die Zwecke der Diingebe-
darfsermittlung fur N zusammengefasst werden, héchstens jedoch zu einer Flache von 2 ha.
Abweichend sind ferner bei satzweisem Anbau von Gemdisekulturen bis zu drei Dingebe-
darfsermittlungen im Abstand von sechs Wochen durchzufihren, bei satzweisem Anbau auf
zusammengefassten Flachen mindestens fur eine der satzweise angebauten Gemusekulturen.
Betriebsinhaber haben vor der Durchfuhrung der DiingemafRnahmen folgende Informationen
im Rahmen der Dlingeplanung aufzuzeichnen:
e den gemal den Vorgaben der DUV ermittelten Diingebedarf einschlieRlich der Berechnungen
die der Ermittlung zugrunde liegen,
e die verwendeten Kalkulations- / Analysewerte einschlieRlich der zu ihrer Ermittlung ange-
wendeten Verfahren,
o die ermittelten Nahrstoffmengen einschlieRlich der zu ihrer Ermittlung angewendeten Ver-
fahren.

Arbeitshilfe MM 15 und MM 16: Berechnungsschema Diingebedarfsermittlung (Frihjahr) fiir
Ackerland bzw. Grinland

c) Nahrstoffvergleich It. Dingeverordnung (KO, CC, QS, QM)
Der Betriebsinhaber hat jéhrlich spatestens bis zum 31. Mérz einen betrieblichen Né&hrstoffver-
gleich fiir Stickstoff und flr Phosphat fiir das abgelaufene Diingejahr als

e Vergleich von Zu- und Abfuhr fiir die landwirtschaftliche genutzte Flache insgesamt oder
e Zusammenfassung der Ergebnisse der Vergleiche fiir jeden Schlag, jede Bewirtschaf-
tungseinheit oder eine zusammengefasste Flache
gemé&l den Berechnungsvorgaben des 8 8 der DUV zu erstellen und zu einem jahrlich fortge-
schriebenen mehrjahrigen Nahrstoffvergleich zusammenzufassen.
Die dem Nahrstoffvergleich zugrundeliegenden Ausgangsdaten sind zu dokumentieren.

Die Verpflichtung gilt nicht fir:

e Flachen, auf denen nur Zierpflanzen angebaut werden, Baumschul-, Rebschul-, Strauch-
beeren- und Baumobstflachen, nicht im Ertrag stehende Dauerkulturflichen des Wein-
oder Obstbaus sowie Flachen, die der Erzeugung schnellwiichsiger Forstgehdlze zur
energetischen Nutzung dienen,

e Flachen mit ausschlieBlicher Weidehaltung bei einem jahrlichen Stickstoffanfall (Stick-
stoffausscheidung) an Wirtschaftsdiingern tierischer Herkunft von bis zu 100 Kilogramm
Stickstoff je Hektar, wenn keine zusatzliche Stickstoffdiingung erfolgt,

e Betriebe, die auf keinem Schlag wesentliche Nahrstoffmengen an Stickstoff oder Phos-
phat mit Dingemitteln, Bodenhilfsstoffen, Kultursubstraten, Pflanzenhilfsmitteln oder
Abfallen zur Beseitigung nach § 28 des Kreislaufwirtschaftsgesetzes aufbringen,

e Betriebe, die

o abziglich von Flachen nach den Nummern 1 und 2 weniger als 15 Hektar land-
wirtschaftlich genutzte Flache bewirtschaften,
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o hochstens bis zu zwei Hektar Gemise, Hopfen, Wein oder Erdbeeren anbauen
und

o) einen jahrlichen Nahrstoffanfall aus Wirtschaftsdiingern tierischer Herkunft von
nicht mehr als 750 Kilogramm Stickstoff je Betrieb aufweisen

o keine auBerhalb des Betriebes anfallenden Wirtschaftsdiinger sowie organischen
und organisch-mineralischen Diingemittel, bei denen es sich um Garriickstande
aus dem Betrieb einer Biogasanlage handelt, ibernehmen und aufbringen.

Die nachfolgend in den Abschnitten

Aufzeichnungspflichten beim Einsatz betriebsfremder Wirtschaftsdiinger und
Melde- und Mitteilungspflicht beim Einsatz betriebsfremder Wirtschaftsdiinger

aufgefiihrten Anforderungen der ,,Wirtschaftsdiingerverbringungsverordnung® an das Abge-
ben, Befordern und die Ubernahme von Wirtschaftsdiinger (Giille, Jauche, Stalldung, Gérreste
aus Biogasanlagen die keine Abfalle vergaren sowie von Mischungen die Wirtschaftsdiinger
enthalten) gelten fiir Betriebe die je Kalenderjahr in der Summe > 200 t Wirtschaftsdlinger

- an andere abgeben (Abgeber)

- zwischen Abgeber und Empfanger befordern (Beforderer)

- von anderen abnehmen (Empfanger)

Sie gelten nicht:

- beiinnerbetrieblichem Transport innerhalb von 50 km um den Betrieb, in dem die Stoffe
angefallen sind,

- fiir Betriebe, die der Diingeverordnung unterliegen und hier keine Nahrstoffvergleiche erstellen
mussen und in denen die Summe aus betrieblichem Nahrstoffanfall und aufgenommener Nahrstoff-
menge nicht groRer als 500 kg Stickstoff im Jahr ist,

- fiir Betriebe, die nicht mehr als 200 Tonnen Frischmasse im Jahr abgeben, beférdern oder liber-
nehmen oder

-fiir das Inverkehrbringen in Kleinverpackungen unter 50 Kilogramm an nicht gewerbsmaRige End-
verbraucher (z.B. Abgabe von Wirtschaftsdiinger an Kleingartner)

D) Aufzeichnungspflichten beim Einsatz betriebsfremder Wirtschaftsdiinger
a) Notwendige Aufzeichnungen
Fur die Abgabe, die Beférderung und den Empfang der Wirtschaftsdiinger sind folgende An-
gaben zu erfassen:
e Abgeber (Name, Anschrift, Betriebsnummer)
Datum der Tétigkeit
Wirtschaftsdlingerart
Menge Frischmasse (t)
N- und P.Os-Gehalte (kg/t Frischmasse)
N-Menge (kg) aus Wirtschaftsdiinger tierischer Herkunft
Beforderer (Name, Anschrift, Betriebsnummer)
o Empfénger (Name, Anschrift, Betriebsnummer)
(Ergeben sich die geforderten Angaben bereits aus den geschaftlichen Unterlagen, sind keine
gesonderten Aufzeichnungen zu erstellen.)
Die Aufzeichnungen sind der zustdndigen Stelle auf VVerlangen vorzulegen.

b) Aufzeichnungsfristen
Die zu erfassenden Angaben sind bis spétestens einen Monat nach der Tatigkeit zu erstellen.
Die erstellten Aufzeichnungen sind mindestens sieben Jahre aufzubewahren.
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E) Melde-/Mitteilungspflichten beim Einsatz betriebsfremder Wirtschaftsdiinger
a) Meldepflicht entsprochen
Der Empféanger des betriebsfremden Wirtschaftsdiingers meldet dies der flr den Betriebssitz
zustandigen Behorde (Landkreis bzw. kreisfreie Stadt des Betriebssitzes) bis zum 31.03. des
Folgejahrs unter Angabe von
e Name und Anschrift des Abgebers
e Datum bzw. Zeitraum der Abnahme
e abgegebene Wirtschaftsdiingermenge (t Frischmasse)
Es hat eine aktive Meldung der unter Kriterium E) a) (notwendige Aufzeichnungen) genann-
ten Angaben im amtlichen Meldeprogramm flr Wirtschaftsdiinger zu erfolgen.
Die Tatigkeiten sind zu Melden fir:
o das 1. Halbjahr (1.1. — 30.6.) bis zum 30.9. des Jahres
o das 2. Halbjahr (1.7. — 31.12.) bis zum 31.3. des Folgejahres
Diese Regelungen ersetzten die oben genannte Meldepflicht (Meldung bis zum 31.03. des
Folgejahres).

b) Mitteilungspflicht entsprochen

Fur das erstmalige gewerbsmaRige Inverkehrbringen bzw. Verbringen ins Inland (nach dem
Inkrafttreten der DungVBYV) ist einen Monat vor der Ausfiihrung der Téatigkeit die zustandige
Behorde (Landkreis bzw. kreisfreie Stadt des Betriebssitzes) zu informieren.

F) Stoffstrombilanz

Folgende Betriebe sind gemif ,,Stoffstrombilanzverordnung® ab dem Jahr 2018 zur Erstel-
lung einer entsprechenden Bilanz verpflichtet:

- Betriebe mit > 50 GV und 2,5 GV/ha

- Betriebe mit > 30 ha und 2,5 GV/ha

- viehhaltende Betriebe, die die unter 1. und 2. Benannten Schwellenwerte unterschreiten und Wirt-
schaftsdiinger zufihren

- Betriebe mit Biogasanlage bei einem funktionalen Zusammenhang zu den unter 1. bis 3. genannten
Betrieben und bei Zufuhr von Wirtschaftsdiinger aus den unter 1. bis 3. genannten Betrieben

- Betriebe mit Biogasanlage bei einem funktionalen Zusammenhang zu den unter 1. bis 3. genannten
Betrieben und bei Zufuhr von auRerhalb des Betriebes anfallendem Wirtschaftsdiinger

Ab dem Jahr 2023 gilt dies auch fur:

- Betriebe mit mehr als 20 Hektar landwirtschaftlicher Nutzflaiche oder mehr als 50 GV je Betrieb,

- Betriebe, die die in Nummer 1 festgesetzten Schwellenwerte unterschreiten, wenn dem Betrieb im
jeweiligen Bezugsjahr Wirtschaftsdiinger aus anderen Betrieben zugefihrt wird,

- Betriebe, die eine Biogasanlage unterhalten und mit einem Betrieb nach Nummer 1 oder Nummer 2
in einem raumlichen und funktionalen Zusammenhang stehen, wenn dem Betrieb im jeweiligen Be-
zugsjahr Wirtschaftsdlinger aus diesem oder anderen Betrieben zugefiihrt wird.

Folgende Betriebe sind von der Erstellung einer entsprechenden Bilanz befreit:

- viehhaltende Betriebe (nach Nr. 3) bei Zufuhr von Wirtschaftsdiinger, wenn im eigenen Betrieb
max. 750 kg N im Bezugsjahr aus Wirtschaftsdiingern tierischer Herkunft anfallen

- Betriebe unterhalb der Schwellenwerte nach Nr. 1 und 2 (aus 2018), wenn die Zufuhr max. 750 kg
Gesamt-N/Bezugsjahr betrdgt und der fiir das vorangegangene Jahr erstellte N3hrstoffvergleich nach
DUV keine Anhaltspunkte fir eine Verletzung der Verpflichtungen enthalt oder ergibt

Spétestens 3 Monate nach Zufuhr und Abfuhr von

. Dingemitteln / Bodenhilfsstoffen /Kultursubstraten
. Pflanzenhilfsmitteln
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Futtermitteln
pflanzliche und tierische Erzeugnisse (nur bei Abfuhr)
Saatgut einschlieRlich Pflanzgut und Vermehrungsmaterial
landwirtschaftlichen Nutztieren
Leguminosen (nur bei Zufuhr)

. sowie sonstiger Stoffe
haben Aufzeichnung der jeweils zu-/abgefiihrten N&hrstoffmenge an N und P sowie der zur
Ermittlung angewendeten Verfahren zu erfolgen.
Spétestens 6 Monate nach Ablauf des Bezugsjahres (= gewéhltes Diingejahr nach Diingever-
ordnung) ist auf Basis der Aufzeichnung der Ausgangsdaten und Ergebnisse eine jahrliche
und fortgeschriebenen dreijahrigen Stoffstrombilanz gemal dem vorgegebenen Berechnungs-
schema zu erstellen.

Arbeitshilfe MM 17:  Formblatt Berechnungsschema Stoffstrombilanz

3-1-25 Registrierung und Zulassung

A) Futtermittelunternehmer (KO, CC, QS)

Die Registrierung des Unternehmens als Futtermittelunternehmer bei der zustdndigen Behor-
de (Landesverwaltungsamt) ist nachweislich erfolgt. Der entsprechende giltige Registrie-
rungsbescheid/Registriernummer bzw. der Nachweis der Beantragung liegt vor (Registrie-
rung, Zulassung, Gestattung).

B) Registrierung als Lebensmittelunternehmer (KO, CC, QS)

Die Registrierung des Unternehmens als Lebensmittelunternehmer ist bei der zustandigen
Behorde (formlos) angezeigt. In der Regel ist dies das fur den Landkreis oder die kreisfreie
Stadt zustandige Veterinar- und Lebensmitteliberwachungsamt.

Der entsprechende Registrierungsbescheid/die Eingangsbestatigung der Meldung liegt vor.

C) Registrierung/Meldung It. ViehVerkV (KO, CC, QS)

Die Registrierung des Unternehmens gemal den VVorgaben der ViehVerkV ist bei der zustén-
digen Behorde (Veterindrbehorde des Landkreises) nachweisbar erfolgt. Der entsprechende
gultige Registrierungsbescheid bzw. eine Eingangsbestatigung der Meldung liegt vor.

D) Meldung an Tierseuchenkasse (KO, QS)

Die Registrierung des Unternehmens bei der zustdndigen Tierseuchenkasse ist nachweisbar
erfolgt. Der entsprechende giiltige Registrierungsbescheid bzw. die Eingangsbestatigung der
Meldung liegt vor.

3-1-2.6 Ordnung und Sicherheit

A) Allgemeine Anforderungen

a) Gesamteindruck/Pflegezustand des Betriebsgeldndes

Bei der Sichtkontrolle des Betriebsgelandes sind keine Anzeichen erkennbar, die auf eine Be-
eintrachtigung der Lebensmittel- bzw. Futtermittelhygiene hindeuten.

Es erfolgt eine visuelle Einschétzung der allgemeinen Ordnung und Sicherheit sowie der Be-
triebshygiene an den Produktionsstétten (Betriebshof, Lagerstatten).
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Abfallbehalter mussen abgedeckt sein, sich abseits von Produktionsstatten bzw. Lagern befin-
den und so haufig wie moglich entleert werden. Der gesamte Abfall ist legal zu entsorgen.
Im Unternehmen muss eine angemessene Schadnagerbekampfung erfolgen.

b) Anforderungen an die betriebliche Notfallvorsorge

Die zur Gefahrenabwehr bzw. Verhinderung von Folgeschéden erforderlichen Notfalleinrich-
tungen sind im Unternehmen an den betreffenden potentiellen Gefahrenpunkten vorhanden.
Dies betrifft insbesondere

e Feuerldscher/Feuerldscheinrichtungen an allen Lagerstatten fur brennbare Gefahrstof-
fe (z. B. Tankstelle, Schmierstoff-/Altollager, Dungerlager, Pflanzenschutzmittella-
ger). Die Loschwasserversorgung ist gewahrleistet

e "Olbinder" (Stoffe zum Binden/Aufnehmen von Tropfmengen) inkl. Behltnisse zur
Aufbewahrung kontaminierter Bindemittel an allen Lager-/Umschlagstellen von
Treibstoffen, Schmierstoffen, Altdl, Pflanzenschutzmitteln, ...

e Hinweisschilder/-tafeln an allen Lagerstétten fiir Gefahrstoffe an zentraler Stelle bzw.
in unmittelbarer Nahe der potentiellen Gefahrenpunkte (z. B. Pflanzenschutzlager,
Werkstatt, Tankstelle, ...)

¢ die Kennzeichnung der Entsorgungsstellen fur Gefahrstoffe

e ggf. Warngerate (z. B. Leckanzeigegerate, Rauchmelder usw.)

Alle vorhandenen Notfalleinrichtungen missen sich in einem ordnungsgemafen Zustand be-
finden. Dies betrifft insbesondere

Einhaltung von Priiffristen (z. B. Feuerldscher)

gut sichtbare/lesbare/verstdndliche Hinweis-/Warnschilder (Saisonarbeiter!)
Notfalltelefon frei zuganglich

Zustand/Funktionstiichtigkeit

B) Lagerung und Entsorgung von Pflanzenschutz- und Desinfektionsmitteln

a) kein Eintrag von Pflanzenschutzmitteln in Gewésser (KO, CC, QS)

Fur das Pflanzenschutzmittellager/die Pflanzenschutzmittellagerung sind die erforderlichen
betrieblichen Vorkehrungen getroffen, um einen direkten oder indirekten Eintrag von Pflan-
zenschutzmitteln in das Grund-/Oberflachenwasser zu vermeiden. Anzeichen fiir einen direk-
ten oder indirekten Eintrag in das Grund-/Oberflachenwasser sind nicht erkennbar.

b) Ordnungsgemalie Pflanzenschutzmittellagerung/Entsorgung von PSM-Verpackungen

(KO, CC, QS)

Bei der Lagerung/Aufbewahrung von Pflanzenschutzmitteln sind insbesondere die in der Ar-
beitshilfe MM 6 formulierten Anforderungen zu beachten. Eine Bestandsliste/ein Gefahr-
stoffverzeichnis wird geflihrt. Die Bestandsliste ist spatestens alle 3 Monate zu aktualisieren.
Alle PSM missen in der Originalverpackung (insbesondere keine Lebensmittelbehéltnisse)
gelagert werden.

Nach der Reinigung werden Kanister gedffnet zwischengelagert. Der Lagerplatz ist sicher, fiir
Unbefugte nicht frei zugénglich und eindeutig gekennzeichnet. Es erfolgt keine Wiederver-
wendung von Pflanzenschutzmittelbehaltern bzw. keine zweckentfremdete Verwendung von
Mehrwegbehaltern.
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Der ordnungsgemaéfe Entsorgungsweg der Pflanzenschutzmittelverpackungen (z. B. Packmit-
telricknahme-Agrar "PAMIRA", Restmittelentsorgung) muss nachvollziehbar dargelegt wer-
den.

Arbeitshilfe MM 6: Grundanforderungen an eine ordnungsgemafRe Lagerung von Pflanzen-
schutzmitteln

Arbeitshilfe MM 7: Musterformblatt "Gefahrstoffverzeichnis zur Lagerung von Pflanzen-
schutzmitteln”

c) Notfalleinrichtungen Pflanzenschutzlager (QS)

Sowohl der Lagerplatz der Pflanzenschutzmittel, als auch alle Orte, an denen Spritzflissigkei-
ten angesetzt werden, sind mit folgenden Notfalleinrichtungen auszustatten.

- Einrichtung zum Auswaschen der Augen (Augendusche / -spulflasche) oder Stelle mit sau-
berem Wasser (innerhalb von 10 m)

- vollstandiger Erste-Hilfe-Kasten

- Notfallplan (im Umkreis von 10 m) mit Notfallnummern (Polizei, Feuerwahr, Rettungswa-
gen, Kontaktperson) und Anweisungen zum Verhalten bei Notfallen / Unféllen

d) Kein Eintrag von Desinfektionsmitteln in Gewasser (KO, CC)

Bei der Lagerung von Desinfektionsmitteln sind die erforderlichen betrieblichen VVorkehrun-
gen getroffen, um einen direkten oder indirekten Eintrag der Mittel in das Grund-/Ober-
flachenwasser zu vermeiden. Anzeichen fir einen direkten oder indirekten Eintrag in das
Grund-/Oberflachenwasser sind nicht erkennbar.

e) Ordnungsgemalie Desinfektionsmittellagerung/Entsorgung von Verpackungen

Die Desinfektionsmittel sind vor dem Zugriff durch Unbefugte zu schiitzen (Verschlusssi-
cherheit). Die Mittel sind frostsicher und vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt aufzube-
wahren. Die Anforderungen des Brandschutzes sowie die Vorgaben der produktspezifischen
Sicherheitsdatenblatter sind einzuhalten.

Insbesondere ist sicherzustellen, dass durch die Lagerung von Desinfektionsmitteln keine Ge-
fahrdung fur die Umwelt sowie die mit dem Umgang betrauten Mitarbeiter ausgeht. Es ist
z. B. auf die getrennte Lagerung von alkalischen und sauren Reinigungs- und Desinfektions-
mitteln zu achten.

Arbeitshilfe MM 7: Musterformblatt "Gefahrstoffverzeichnis zur Lagerung von Pflanzen-
schutzmitteln”

C) Lagerung von Dlungemitteln

a) OrdnungsgemaRe Lagerung fester und flissiger org. Dunger (KO, CC, QS, QM)

Ortsfeste Festmistlagerstatten sind mit einer dichten und wasserundurchlassigen Bodenplatte
zu versehen. Durch Aufkantung (seitliche Einfassung) bzw. gegenléufiges Gefalle ist sicher-
zustellen, dass keine Jauche/kontaminiertes Niederschlagswasser in Gewésser oder Grund-
wasser gelangen kann bzw. das Eindringen von Oberflachenwasser aus dem umgebenden
Gelande verhindert wird.

Sofern eine Ableitung der entstehenden Jauche in eine vorhandene Jauche-/Giillegrube nicht
maoglich ist, ist eine gesonderte Sammeleinrichtung vorzusehen.

Anlagen fur das Lagern und Abfillen von Gille bzw. Jauche einschlieBlich deren Sammel-,
Um- und Abfulleinrichtungen missen bei den zu erwartenden Beanspruchungen standsicher
und dauerhaft dicht sein. Ein Ab- bzw. Uberlaufen des Lagergutes, dessen Eindringen in das
Grundwasser, in oberirdische Gewésser und in die Kanalisation muss zuverlassig verhindert
werden. Auf Gérsubstrate sind die Anforderungen entsprechend anzuwenden.
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Werden lose organische Dingemittel gelagert, die verarbeitetes tierisches Protein enthalten
(Fischmehl ausgenommen), sind diese in eigens dafiir vorgesehenen Einrichtungen zu lagern.
Deren Verwendung flr andere Zwecke ist erst nach griindlicher Reinigung und anschliel3en-
der Inspektion von einer zustandigen Behdrde wieder moglich. (Diese Anforderungen treffen
auch auf die in diesem Prozess verwendete Transport-, Umschlag- und Lagertechnik zu. Siehe
auch AH PP 9 - 11).

Lagerung von Festmist in nicht ortsfesten Anlagen (,, Feldrandlagerung )

Die Lagerung von Festmist darf nur auf landwirtschaftlichen Flachen erfolgen, wenn dadurch keine nachhaltige
Veranderung der Grundwasserbeschaffenheit erfolgt bzw. zu erwarten ist.

Die Lagerdauer darf 6 Monate nicht tiberschreiten. Der Lagerplatz ist jahrlich zu wechseln.

Ggf. sind weitere wasserrechtliche Vorgaben (z.B. Wasserschutzgebietsverordnungen, behérdliche Anordnun-
gen) zu beachten.

Uberschreitet die Lagerdauer 6 Monate sind die entsprechenden Anforderungen fiir ortsfeste Anlagen einzuhal-
ten.

b) Ausreichende Lagerkapazitét fur organische Dingemittel (KO, CC, QS, QM)

Das Fassungsvermdgen von Anlagen zur Lagerung von Wirtschaftsdiingern muss auf die Be-
lange des jeweiligen landwirtschaftlichen Betriebes und des Gewasserschutzes abgestimmt
sein. Das Fassungsvermdgen muss grofier sein als die Kapazitat, die in dem Zeitraum erfor-
derlich ist, in dem das Aufbringen von Wirtschaftsdiingern auf landwirtschaftlich genutzten
Flachen (maRgeblich sind die konkreten betrieblichen Bedingungen) verboten ist.

Es muss nachgewiesen werden, dass mindestens die in einem Zeitraum von sechs Monaten
anfallenden flussigen Wirtschaftsdiinger (Jauche, Gille, Silagesickersafte, fllissige + feste
Garruckstande, Gefliigelmist / -kot) sicher gelagert werden kénnen. Bei der Berechnung des
Fassungsvermdgens der Lagerbehéltnisse ist der Dunganfall fir jeden belegten Stallplatz zu
berlicksichtigen. Darlber hinaus sind wahrend der Lagerung anfallende Mengen an Nieder-
schlags- und Reinigungswasser zu bertcksichtigen.

Betriebe, die flussigen Wirtschaftsdiinger (Jauche, Gulle, Silagesickerséfte, flissige Garrlck-
stande) erzeugen und nach dem in Anlage 9 DUV genannten Umrechnungsschliissel mehr als
drei GV je ha landwirtschaftlich genutzter Flachen halten, sowie Betriebe, die solche Wirt-
schaftsdiinger erzeugen und (ber keine eigenen Aufbringungsflachen verfiigen, missen ab
dem 1. Januar 2020 nachweisen, dass sie mindestens die in einem Zeitraum von neun Mo-
naten anfallenden fltssigen Wirtschaftsdiinger sicher lagern kénnen,

Fur feste Wirtschaftsdiinger (Festmist von Huf- / Klauentieren) sowie Kompost ist aufgrund
der einmonatigen Sperrfrist (15.12.-15.01.) zundchst eine Lagerkapazitit von min. 4 Wochen-
vorzuhalten.

Ab dem 1. Januar 2020 betragt die entsprechende Mindestlagerkapazitat fur die oben genann-
ten Dlingemittel mindestens 2 Monate.

Soweit der Betrieb, in dem die genannten Wirtschaftsdiinger anfallen, nicht selbst (ber die
erforderlichen Anlagen zur Lagerung verfugt, muss der Betriebsinhaber durch schriftliche
vertragliche Vereinbarung nachweisen, dass die das betriebliche Fassungsvermdgen Uberstei-
gende Menge an Wirtschaftsdiingern tberbetrieblich gelagert oder verwertet wird.

Arbeitshilfe MM 8: Nahrstoffanfall bei landwirtschaftlichen Nutztieren

¢) OrdnungsgemaRe Lagerung fester und flissiger mineralischer Diingemittel (KO, QS)

Die Lagerung fester mineralischer Diingemittel hat so zu erfolgen, dass keine Gefahrdung der
Umwelt erfolgt. Sie werden sauber und trocken (,,unter Dach* oder unter einer Abdeckung)
gelagert. Der Boden der Lagerflache ist undurchlassig und ohne Abfluss, so dass ein Nahr-
stoffaustrag aus der Lagerflache verhindert wird. Nur gesackte und auf Paletten zusatzlich
abgedeckte Ware kann kurzfristig im Freien aufbewahrt werden. Die Lagerung von festen
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ammoniumnitrathaltigen Dungemitteln erfolgt aufgrund ihrer besonderen Eigenschaften
(thermische Zersetzung, detonativ) getrennt von Pflanzenschutzmitteln, Hitzequellen und
brennbaren Materialien. Im Lagerbereich bestehen Rauchverbot und eine Zutrittsbeschran-
kung. Das Dlingemittellager ist entsprechend zu kennzeichnen (Diingemittellager mit Ammo-
niumnitrat, Rauchverbot, Zutrittsbeschrankung/-verbot).

Die zur Flissigdlngerlagerung verwendeten Behélter sind dicht. Sie entsprechen den allge-
mein anerkannten Regeln der Technik und verfligen tber eine generelle Eignung zur Flis-
sigdlingerlagerung bzw. (ber eine entsprechende Bauartzulassung/Priifzeichen. Der Nachweis
erfolgt durch Vorlage der erforderlichen Dokumente (Bauunterlagen, Herstellerbestatigungen,
Abnahmeprotokolle, usw.) und eine Sichtkontrolle.

Werden mineralische Flissigdlnger in Betriebsstatten regelméiig abgefullt, so muss der Ab-
fullplatz/die Abfllleinrichtung so beschaffen sein, dass auslaufende Flussigdlnger nicht in
Gewasser, den Boden oder die Kanalisation gelangen kénnen. Dies ist gegeben, wenn der
Abflllplatz tber eine bestdndige und undurchléssige Bodenflache und ein geeignetes Ablei-
tungssystem (Sammel-, Abscheide- und Aufbereitungsanlage) verfiigt bzw. das Austreten
flissiger Stoffe sicher vermieden werden kann.

Die Lagerbehalter sind mit einem Anfahrschutz versehen bzw. rdumlich so angeordnet, dass
ein unbeabsichtigtes Anfahren und Beschédigen der Behélter sicher verhindert werden kann
(z. B. Mauer, Leitplanke, Bordstein, Spurfihrung, ...).

Die Lagerbehalter sind mit einer Einrichtung zur Leckerkennung ausgestattet. Diese ermog-
licht jederzeit das Erkennen von Leckstellen bzw. austretender Flissigkeit. Die Mdglichkeit
einer Leckerkennung ist gegeben, wenn doppelwandige Tanks mit einem Leckanzeigegeréat
ausgestattet sind oder einwandige Tanks in/lber einem flssigkeitsdichten Auffangraum ohne
Abfluss aufgestellt sind. Der Auffangraum einwandiger Lagerbehalter verfiigt iber ein ausrei-
chendes, an die BehéltergrélRe angepasstes Auffangvolumen. Dieses Volumen betragt im
Normalfall 10 Prozent der Gesamtlagermenge, mindestens aber das Volumen des grofiten
Einzelbehélters.

In Schutzgebieten (Wasser- und Heilquellenschutzgebiete) gelten zusatzliche Anforderungen.
Hier muss das VVolumen der Auffangraume das maximal in der Anlage in einwandigen Behél-
tern vorhandene VVolumen wassergeféahrdender Stoffe aufnehmen kénnen.

D) Schmierstoff-/Kraftstofflagerung/Waschplatz

a) keine Anzeichen fiur Eintrag von Schmier-/Kraftstoffen in Gewésser (KO, CC, QS)

Fur die Lagerung der Schmierstoffe und Mineraléle sind keine Anzeichen fir einen direkten
oder indirekten Eintrag in das Grundwasser oder in Oberflachengewasser erkennbar.

Die Beschaffenheit/der bauliche Zustand der Betankungsanlage lasst im Ergebnis einer Sicht-
kontrolle sowie aufgrund der Bau-/Genehmigungsunterlagen keine Anzeichen fir einen direk-
ten oder indirekten Eintrag von Kraft-/Schmierstoff sowie Heizdl in das Grund- und Oberfla-
chenwasser erkennen.

Der Zustand des Waschplatzes zeigt keine Anzeichen dafur, dass kontaminiertes Waschwas-
ser auf direktem oder indirektem Weg in das Grund- bzw. Oberflachenwasser eingetragen
wird (z. B. Ableitung des Waschwassers tiber Schlammfang und Olabscheider).

b) Anforderungen an die Lagerbehalter fir Kraft-/Schmierstoffe (KO, CC, QS)

Die Lagerung der Kraft-/Schmierstoffe und Mineral6le wird in dafur geeigneten Lagerbehal-
tern vorgenommen. Die Lagerbehalter sind standfest, dicht und verschliel3bar. Ihre Aufstel-
lung erfolgt so, dass sie gegen unbeabsichtigte Beschadigungen geschiitzt sind. Sie sind mit
einem Anfahrschutz versehen bzw. rdumlich so angeordnet, dass ein unbeabsichtigtes Anfah-
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ren und Beschadigen der Behélter sicher verhindert werden kann (z. B. Mauer, Leitplanke,
Bordstein, Spurfihrung).

Die Lagerbehalter sind mit einer Einrichtung zur Leckerkennung ausgestattet. Diese ermdg-
licht jederzeit das Erkennen von Leckstellen bzw. austretender Flissigkeit. Die Mdglichkeit
einer Leckerkennung ist gegeben, wenn doppelwandige Tanks mit einem Leckanzeigegerat
ausgestattet sind oder einwandige Tanks in/lber einem flssigkeitsdichten Auffangraum ohne
Abfluss aufgestellt sind.

Der Auffangraum einwandiger Lagerbehéalter verfugt tiber ein ausreichendes, an die Behélter-
grole angepasstes Auffangvolumen. Dieses Volumen betragt im Normalfall 10 Prozent der
Gesamtlagermenge, mindestens aber das Volumen des gréRten Einzelbehélters.

In Schutzgebieten (Wasser- und Heilquellenschutzgebiete) gelten zusatzliche Anforderungen.
Hier muss das Volumen der Auffangraume das maximal in der Anlage in einwandigen Behal-
tern vorhandene VVolumen wassergefahrdender Stoffe aufnehmen kénnen.

3-1-2.7 Spezifische Anforderungen QS

Kriterien nur zutreffend fir Teilnehmer, die das BQM Landwirtschaft in Kombination mit
einem QS-Programm der Pflanzen- oder Tierproduktion umsetzen!

A) QS-Ware

a) Kennzeichnung von QS-Ware (QS)

Soll geméaR dem QS-Standard auditierte Ware als solche vermarktet werden, ist sie auf den
Warenbegleitpapieren entsprechend zu kennzeichnen. Die Kennzeichnungspflicht dient der
eindeutigen Zuordnung von QS-Ware und korrespondierenden Lieferscheinen, Rechnungen
und anderen Begleitpapieren. Sie gilt unabhéngig von der Frage nach der Nutzung des QS-
Prifzeichens auf der Ware.

b) Verwendung QS-Zeichen (QS)

Die Verwendung des QS-Prufzeichens erfolgt gemal der vertraglichen Vereinbarung mit der
QS GmbH (Systemvertrag) oder durch Gestattung des zustandigen Bindlers. Die Vorgaben
des Gestaltungskatalogs fur das QS-Priifzeichen sind zu beachten (www.g-s.de).

Arbeitshilfe TP 8:  Futtermitteldeklaration und QS-Produktkennzeichnung

B) Dienstleister/Subunternehmer (QS)

(Subunternehmer im Sinne von QS sind Organisationen/Einzelpersonen, die von einem Er-
zeuger zur Ausfiihrung bestimmter Aufgaben, die den QS Anforderungen unterliegen, beauf-
tragt werden - z. B. Lohnunternehmer.)

Ein Subunternehmer muss, sofern er nicht selbst im zutreffenden Bereich Uber ein gultiges
QS-Zertifikat (oder ein von QS anerkanntes Zertifikat) verfligt, vom Erzeuger zur Einhaltung
der QS-Anforderungen verpflichtet werden. Der Erzeuger ist dafiir verantwortlich, dass der
Subunternehmer bei der Ausfiihrung seiner Aufgaben die QS-Anforderungen einhélt. Subun-
ternehmer unterliegen fur alle Anforderungen, die bei der Ausfuhrung ihrer Aufgabe zur An-
wendung kommen, denselben internen Kontrollen wie der QS zertifizierte Betrieb. Ggf. mus-
sen auch Dienstleister/Subunternehmer externe Kontrollen erméglichen.

Alle Dienstleistungen sind zu dokumentieren. Die Dokumentation (z.B. Lieferscheine, Rech-
nungen, Gitezeichen, Unbedenklichkeitserklarungen, Zertifikate,) muss aufbewahrt werden
und zum Zeitpunkt einer externen Kontrolle verfugbar sein.
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Modul IES
3-1-3  Erweiterte Anforderungen fir IFS-Lieferanten

Nur zutreffend fur Unternehmen, die Produkte an gemald "International Food Standard
(IFS)™ zertifizierte Verarbeitungsunternehmen liefern!

A) Schulung zur Prozess-/Produkthygiene (KO, IFS)

Durch die Unternehmensleitung ist sicherzustellen, dass alle Mitarbeiter, die Tatigkeiten in
Prozessablaufen mit direktem Einfluss auf die Produkthygiene sowie die Produktanforderun-
gen ausuben (z. B. Milchgewinnung, Lagerhaltung von Getreide) ihre konkreten VVerantwort-
lichkeiten kennen. Die Nachweisfihrung erfolgt durch Vorlage entsprechender Schulungs-
nachweise (Datum, Unterschrift, Schulungsinhalt) und eindeutiger Benennung der fiir den
jeweiligen Prozessschritt verantwortlichen Mitarbeiter. Besonderes Augenmerk ist auf die
Unterweisung der Mitarbeiter hinsichtlich der Kontrolle der Wirksamkeit ihrer Handlungen
(z. B. Kontrollmessung) zu richten.

Die Schulung muss mindestens einmal jahrlich bzw. einmal je Kampagne/Saison erfolgen.
Dabei ist ggf. eine Nachschulung neu hinzugekommener Mitarbeiter (z. B. Aushilfs-/
Saisonarbeitskrafte) sicherzustellen.

B) Ernennung eines IFS-Beauftragten (KO, IFS)

(Angaben nur bei mehrstufig organisierten Landwirtschaftsbetrieben erforderlich!)

Von der Unternehmensleitung ist ein verantwortlicher Mitarbeiter (intern, direkt der Unter-
nehmensleitung unterstellt) bzw. externer Dienstleister fiir IFS zu benennen, der fur die be-
triebliche Umsetzung des formulierten Qualitatsstandards verantwortlich ist.

C) Errichtung eines Monitoringsystems fur kritische Kontrollpunkte (CCP)

a) Identifizierung der CCP, Einrichtung von Uberwachungsverfahren (KO, IFS)

Jeder kritische Kontrollpunkt (CCP) ist im Rahmen einer betriebsspezifischen Risikoanalyse
des betreffenden Produktionsverfahrens zu identifizieren. Ein CCP ist dabei als Punkt im Pro-
duktionsprozess definiert, an dem eine Einflussmoglichkeit besteht, um Gefahren fiir die Le-
bensmittelsicherheit zu verhindern bzw. auf ein annehmbares Mal zu reduzieren.

Fur die typischerweise in der landwirtschaftlichen Praxis anzutreffenden Produktionsverfah-
ren sind diese Eingriffspunkte im BQM-Katalog mit "CCP" gekennzeichnet. Sie sind ggf.
entsprechend den tatsachlichen betrieblichen Bedingungen anzupassen bzw. zu erweitern. Die
Arbeitshilfen MM 9, 10, 11 und 12 geben Beispiele zu CCP der Produktionsverfahren.

Fur alle CCP sind entsprechende Uberwachungsverfahren einzurichten, die eine Uberwa-
chung bzw. Beherrschung des Kontrollpunktes ermdglichen.

Arbeitshilfe IFS 1: CCP Druschfruchtproduktion
Arbeitshilfe IFS 4: CCP Tierproduktion allgemein
Arbeitshilfe IFS 2: CCP Milchviehhaltung
Arbeitshilfe IFS 3: CCP Schweinehaltung

b) Dokumentation der Uberwachung/Beherrschung der CCP (KO, IFS)

Zum Nachweis der Uberwachung/Beherrschung der CCP ist fiir jeden ermittelten Uberwa-
chungspunkt ein entsprechendes Dokumentationssystem (z. B. Temperaturiiberwachung) ein-
zurichten. Fir die zu Gberwachenden Einflussgrofien sind entsprechende Grenz- und Tole-
ranzwerte zu formulieren sowie KorrekturmaRnahmen bei Uber-/Unterschreitung festzulegen.
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c¢) Aufzeichnungen und Aufbewahrungsfristen (KO, IFS)

Aus den Aufzeichnungen zur Nachweisfiihrung der Beherrschung/Uberwachung der CCP
gehen der verantwortliche Mitarbeiter (Unterschrift), der Kontrollzeitpunkt, das Kontroller-
gebnis sowie die ggf. eingeleiteten Korrekturmalinahmen hervor.

Die Unterlagen sind bis ein Jahr nach der Auslieferung/dem Verkauf des Produktes (mindes-
tens jedoch drei Jahre) aufzubewahren. Die Aufbewahrungsfristen sind einzuhalten.

D) Einhaltung Personalhygiene (KO, IFS)

[Nur zutreffend fiir Betriebe, die Lebensmittel bearbeiten, verarbeiten oder zubereiten

(z. B. durch Waschen, Umfiillen, Kiihlen, Lagern, Befordern, Portionieren)!]

Auf der Grundlage einer betriebsspezifischen, prozess- und produktorientierten Risikoanalyse
sind Vorgaben zur Personalhygiene zu erarbeiten. Dabei sind insbesondere folgende Schwer-
punkte einzubeziehen:

Verhalten bei hygienischen Risikoerkrankungen (z. B. Hauterkrankungen)
Héndereinigung und -desinfektion

Essen, Trinken, Rauchen

Verwendung von Kosmetik

Tragen von sichtbaren Schmuckgegenstanden (inkl. Piercing) und Uhren

Verhalten bei Hautverletzungen (z. B. Schnitt- und Schirfwunden)

Haare, Barte, Fingernagel

Die formulierten VVorgaben zur Personalhygiene sind nachweislich bekannt und werden von
den in sensiblen Produktionsbereichen tatigen Personen (betriebliche Mitarbeiter, Dienstleis-
ter, ggf. betriebsfremde Personen z. B. Besucher ) beachtet und angewandt.

Die Einhaltung der Vorgaben wird entsprechend den betrieblichen Gegebenheiten regelmaliig
(mindestens einmal jahrlich bzw. einmal je Kampagne/Saison) tberprift und dokumentiert.

E) Einhaltung von Rohwarenspezifikationen (KO, IFS)

Bei Vorlage von Spezifikationen durch den Abnehmer (IFS zertifiziertes Verarbeitungsunter-
nehmen) fir eingesetzte Rohwaren (inkl. Verpackungsmaterialien) werden diese respektiert.
Die Spezifikationen sind aktuell und eindeutig formuliert und entsprechen mindestens den
gultigen rechtlichen Rahmenbedingungen.

Derartige Spezifikationen konnen z. B. sein:

Rohware/Material Spezifikation

Verpackungsmaterial lebensmitteltauglich

Kartoffelpflanzgut zertifiziertes Pflanzgut

Sojaschrot (Futtermittel) GVO-frei

Mischfutter Einhaltung verscharfter Schmermetall-/
Mykotoxingrenzwerte

Jungtiere garantierter Seuchenstatus

Rohmilch Einhaltung der Milchgiiteparameter (z. B. Zellzahl,

Keimzahl, Hemmstoffe, Gefrierpunkt)
Es liegen keine Anzeichen fur eine Nichteinhaltung der Rohwarenspezifikation vor.
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F) Einhaltung von Kundenspezifikationen (KO, IFS)

Werden durch den Abnehmer (IFS zertifiziertes Verarbeitungsunternehmen) spezielle Kun-
denspezifikationen (VVorgaben) fur das Produkt formuliert oder wird eine Anpassung des Pro-
duktionsprozesses an die speziellen Bedurfnisse des Abnehmers vereinbart, so werden diese
vollkommen eingehalten.

Derartige Spezifikationen kdnnen z. B. sein:

e Anbau spezieller Sorten gemal VVorgabe des Verarbeiters

e Verzicht auf Wachstumsreglereinsatz im Getreidebau flr die Herstellung von Baby-
nahrung

keine Ausbringung von Klarschlamm auf Anbauflachen

Verwendung spezieller Jungtierherkiinfte (z. B. spezielle Kreuzungsziichtungen)
Vorgabe spezieller Haltungsverfahren (z. B. Weidehaltung)

spezielle Rohmilchanforderungen It. Liefervertrag mit der Molkerei

Es liegen keine Anzeichen flr eine Nichteinhaltung der Kundenspezifikation vor.

G) Risiko durch Fremdkdorper

(z. B. Metall, Glasbruch, Holz)

a) Identifizierung der Fremdkdrperquellen (KO, IFS)

Durch eine Risikoanalyse des Produktionsprozesses werden potentielle Fremdkorperquellen
identifiziert. Die Arbeitshilfe MM 13 enthélt Beispiele flr typische Fremdkdrperquellen.

Arbeitshilfe IFS 5:  Fremdkdrperquellen

b) Festlegung von Malnamen zur Verminderung des Kontaminationsrisikos (KO, IFS)
Fur alle identifizierten Fremdkorperquellen missen entsprechend den betrieblichen Gegeben-
heiten vorbeugende MaRnahmen zur Minimierung des Eintragsrisikos von Fremdkdrpern ge-
troffen werden. Beispiele mdglicher VorbeugemaRnahmen enthélt Arbeitshilfe MM 13.

Arbeitshilfe IFS 5: Fremdkorperquellen

¢) Behandlung von mit Fremdkd&rpern verunreinigten Produkten (KO, IFS)
Trotz betrieblicher Vorbeugung sind durch Fremdkorper verunreinigte Produkte wie fehler-
hafte Produkte zu behandeln (vgl. Pkt 3-1-2.4 B).

Arbeitshilfe IFS 5: Fremdkorperquellen

H) Innerbetriebliche Ruckverfolgbarkeit (KO, IFS)

Im Unternehmen liegt ein System zur innerbetrieblichen Rickverfolgbarkeit der betreffenden
Produkte vor, das die Identifizierung von Produktlosen/-chargen und deren Beziehung zu ein-
gesetzten Chargen von Rohstoffen/Rohwaren (inkl. Verpackungsmaterialien mit direktem
Kontakt zum Produkt) sowie Vertriebsaufzeichnungen ermdglicht. D. h. es muss nachvoll-
ziehbar dokumentiert sein, in welche Produktcharge (z. B. Lieferung von Getreide, Schlacht-
vieh) eine bestimmte Rohstoffcharge (z. B. Saatgut, Jungtiere) eingeflossen ist. Weiterhin
muss eine eindeutige Zuordnung der Behandlungsaufzeichnungen (z. B. Schlagkartei, Be-
handlungsnachweis Tiere) zur erzeugten Produktpartie moglich sein.
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1) Durchfihrung interner Audits (KO, IFS)

Durch den IFS-Beauftragten (intern oder extern) des Unternehmen erfolgt eine regelmaRige
Uberwachung und Beurteilung der Wirksamkeit/Funktionsfahigkeit des eingefiihrten Quali-
tatssicherungssystems. Hierbei erfolgen gemal dem Auditplan regelméiige (z. B. zu Kam-
pagnebeginn, monatlich, jahrlich) sowie fallbezogene (Verdachtsféalle, Reklamationen) Kon-
trollen und Inspektionen der an den benannten kritischen Kontrollpunkten eingeleiteten Len-
kungsmafRnahmen hinsichtlich ihrer Wirksamkeit und Eignung zur sicheren Beherrschung der
Prozessrisiken. Dabei wird sichergestellt, dass die Kontrollen von Mitarbeitern durchgefihrt
werden, die fur die Uberprifte Aktivitat nicht direkt verantwortlich sind.

Die Dokumentation der durchgefuhrten internen Audits erfolgt mit Hilfe eines Auditberichts.
Die Durchfihrung der jahrlichen internen Audits kann im Rahmen der im BQM-Katalog ge-
forderten jahrlichen Zwischenuberprifung eines zugelassenen Beraters erfolgen.

Werden wahrend der Auditierung Unzulénglichkeiten festgestellt, erfolgt die Festlegung ent-
sprechender Abhilfemalinahmen sowie eine erneute Kontrolle der Malinahmen bei der néchst-
folgenden Uberpriifung hinsichtlich ihrer ZweckmaRigkeit und Wirksamkeit.

Alle festgelegten MalRnahmen und Kontrollergebnisse werden erfasst.

Arbeitshilfe MM 2: Muster Stellenbeschreibung
Arbeitshilfe IFS 6: Protokoll zum durchgefuhrten internen Audit (Auditbericht)
Arbeitshilfe IFS 7: Musterformblatt "Auditplan”

J) Einleitung von Ruckrufaktionen (KO, IFS)

Im Unternehmen ist nachweislich ein Verfahren eingerichtet, dass gewéhrleistet bereits ausge-
lieferte Produkte im Bedarfsfall sicher und vollstandig vom Markt zu nehmen (Ruckruf). Fir
das entsprechende Verfahren liegen schriftliche Handlungsanweisungen vor.

Dabei ist sicherzustellen, dass Abnehmer und sonstige betroffene Personen (z. B. Offentlich-
keit, zustandige Behdrden) schnellstmdglich informiert werden kénnen (z. B. Telefonliste zu
benachrichtigender Abnehmer/ggf. Behdrden) sowie eindeutige Verantwortlichkeiten geregelt
sind.

Die im Bedarfsfall eingeleiteten MalRnahmen sind zu dokumentieren.

K) KorrekturmaRnahmen bei Nichtkonformitat (KO, IFS)

Bei festgestellter Nichtkonformitét der erzeugten Produkte hinsichtlich der Anforderungen der
Abnehmer (Reklamationen, Ergebnisse der Prozessiiberwachung) sind schnellstmdglich
Mafnahmen einzuleiten, um ein erneutes Auftreten der Nichtkonformitét zu verhindern bzw.
weitestgehend zu vermindern.

Die Ursache der Nichtkonformitat sowie die eingeleiteten Malinahmen sind zu dokumentieren
(Art der MaRnahme, Umsetzungsfristen, Verantwortlichkeiten) und hinsichtlich ihrer Wirk-
samkeit zu Uberprufen.
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Modul Energieeffizienz

3-1-4  Betriebliche Primardatenerfassung zur Energieeffizienzbeurteilung
(Weiterflihrende Informationen siehe: "Energiemanagement und Klimaschutz in der Land-
wirtschaft. Leitfaden fur die praktische Umsetzung. AMG, Magdeburg, 2011.)

Die Energieeffizienz ist ein Mall zur Beurteilung der Ausnutzung der -eingesetz-
ten/aufgewendeten Energie. Im Interesse einer nachhaltigen Produktion ist ein unndtiger
Energieverbrauch so weit wie mdglich zu vermeiden. Voraussetzung daflr sind gesicherte
Kenntnisse Uber die Hohe des Energieverbrauchs sowie den Verbrauch der einzelnen Berei-
che und Nutzer. In einem ersten, vorbereitenden Schritt sind dafir die betrieblichen Primérda-
ten zum Energieverbrauch systematisch zu erfassen, um die Datenlage beurteilen zu kénnen
und spéter in einem zweiten Schritt die Energieeffizienz anhand ausgewéhlter Kriterien beur-
teilen und beeinflussen zu kénnen.

A) Datenerfassung fir den Bereich Betrieb allgemein

Erfassung der Primardaten zum Energieverbrauch fur den Bereich Betrieb allgemein. Hierun-
ter fallen die allgemeinen Angaben zu den Betriebsstatten und Gebauden, wie z. B. Wohn-,
Buro-/Verwaltungs- und Sozialgebdude sowie Angaben zu deren Alter, beheizbarer Flache,
Anzahl Benutzer,.... Von Interesse sind in erster Linie der Verbrauch und die Kosten fiir
Strom, Kraftstoff und Heiz6l in diesem Bereich.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fur die
allgemeinen Betriebsbereiche.

Arbeitshilfe E 1: Primardatenerfassung Energie - Betrieb allgemein

B) Datenerfassung fur den Bereich Rinderhaltung

Erfassung der Primardaten zum Energieverbrauch fir den Bereich Rinderhaltung. Hierunter
fallen die Grunddaten zu den Stallanlagen im Bereich der Rinderhaltung (z. B. Bauart, Bau-
jahr, Platze, Aufstallung, Entmistung), zu Beleuchtung und Wasserversorgung sowie zur Ge-
staltung des Stallklimas (Luftung), des Melkbereichs und der Futterung.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich Rinderhaltung.

Arbeitshilfe E 2: Primardatenerfassung Energie - Rinderhaltung

C) Datenerfassung fur den Bereich Schweinehaltung

Erfassung der Primdrdaten zum Energieverbrauch fiir den Bereich Schweinehaltung. Hierun-
ter fallen die Grunddaten zu den Stallanlagen im Bereich der Schweinehaltung (z. B. Bauart,
Baujahr, Platze, Aufstallung, Entmistung), zu Beleuchtung und Heizungsanlage sowie zur
Gestaltung des Stallklimas (einschl. Warmeddmmung), der Fiitterung und der Reinigung und
Desinfektion.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fiir den
Bereich Schweinehaltung.

Arbeitshilfe E 3: Primardatenerfassung Energie - Schweinehaltung
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D) Datenerfassung fiir den Bereich Gefltigelhaltung

Erfassung der Primérdaten zum Energieverbrauch fur den Bereich Geflugelhaltung. Hierunter
fallen die Grunddaten zu den Stallanlagen im Bereich der Gefliigelhaltung (z. B. Bauart, Bau-
jahr, Platze), zu Beleuchtung und Heizungsanlage sowie zur Gestaltung des Stallklimas, der
Futterung und des Legehennenstalls.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich Geflugelhaltung.

Arbeitshilfe E 4: Primérdatenerfassung Energie - Gefligelhaltung

E) Datenerfassung fur den Bereich sonstige Tierhaltung

Erfassung der Priméardaten zum Energieverbrauch fiir den Bereich der sonstigen Tierhaltung.
Hierunter fallen Tierarten, die von den vorgenannten Tierarten nicht abgedeckt werden (z. B.
Schafe, Pferde). Grunddaten zu den Stallanlagen im Bereich der sonstigen Tierhaltung (z. B.
Bauart, Baujahr, Platze), zu Beleuchtung und Heizungsanlage sowie zur Gestaltung des Stall-
klimas, der Fitterung und der Wasserversorgung liegen vor.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich der sonstigen Tierhaltung.

Arbeitshilfe E 5: Priméardatenerfassung Energie - Sonstige Tierhaltung

F) Datenerfassung fur den Bereich Pflanzenproduktion (AuRenwirtschaft)

Erfassung der Primérdaten zum Energieverbrauch fur den Bereich Pflanzenproduktion (Au-
Renwirtschaft). Hierunter fallen z. B. die Angaben zum Kraftstoffverbrauch sowie zum Ener-
gieverbrauch fur Wartung, Pflege und Unterhaltung der Fahrzeugtechnik, betriebseigener Ma-
schinen im Bereich Pflanzenproduktion (getrennt nach Einsatzgebieten wie z. B. Bodenbear-
beitung, Dungung oder Ernte.).

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fur den
Bereich der Pflanzenproduktion (AufRenwirtschaft).

Arbeitshilfe E 6: Primardatenerfassung Energie - Bereich Aulenwirtschaft

G) Datenerfassung fir den Bereich Getreidelagerung/Kérnerkonservierung

Erfassung der Primérdaten zum Energieverbrauch fir den Bereich Getreidelage-
rung/Kornerkonservierung. Hierunter fallen die Lagerstatten mit ihrem Energieverbrauch
nebst Forder, Lager- und Aufbereitungstechnik (Liftung, Trocknung, Kihlung, Konservie-
rung).

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fur den
Bereich der Getreidelagerung/Konservierung.

Arbeitshilfe E 7: Primardatenerfassung Energie - Bereich Getreidelagerung/Konservierung
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H) Datenerfassung fur den Bereich Kartoffel-/Gemuselagerung

Erfassung der Priméardaten zum Energieverbrauch fir den Bereich Kartoffel- und Gemdsela-
gerung. Hierunter fallen die Lagerstatten mit ihrem Energieverbrauch fiur die Kartoffel- und
die Gemuselagerung nebst Forder, Lager- und Aufbereitungstechnik (Dammung, Beliiftung,
Kihlung, Aufbereitung).

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich der Kartoffel- und Gemiselagerung.

Arbeitshilfe E 8: Priméardatenerfassung Energie - Bereich Kartoffel-/Gemiselagerung

1) Datenerfassung fur den Bereich Heil-/Gewirzpflanzenlagerung

Erfassung der Priméardaten zum Energieverbrauch fur den Bereich Heil- und Gewirzpflanzen-
lagerung. Hierunter fallen die Lagerstatten mit ihrem Energieverbrauch fir die Heil- und die
Gewdrzpflanzenlagerung nebst Einlagerungs-, Lager- und Aufbereitungstechnik (Bellftung,
Trocknung, Aufbereitung).

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich der Heil- und Gewurzpflanzenlagerung.

Arbeitshilfe E 9: Primardatenerfassung Energie - Bereich Heil-/Gewurzpflanzenlagerung

J) Datenerfassung fur den Bereich erneuerbare Energien

Erfassung der Primardaten zum Energieverbrauch fiir den Bereich der Nutzung erneuerbarer
Energien. Hierunter fallen z. B. die Energiegewinnung durch Biomassefeuerung, Biogas, So-
larenergie, Windkraft oder Biokraftstoffe.

Ziel der Datenerfassung ist ein moglichst aktuelles und vollstandiges Datenmaterial fir den
Bereich der erneuerbaren Energien.

Arbeitshilfe E 10:  Primardatenerfassung Energie - Bereich erneuerbare Energien
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